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生徒の感想から

保護者の皆様へ

 日頃より、お弁当の日の取組において、ご理解とご協力を賜り厚く感謝申し上げます。

 本年度も、年間３回のお弁当の日を計画しました。

食育の一貫であるお弁当を実践することにより、自立した食生活を送れる生徒が一人で

も多く育ってくれることを願っています。

 つきましては、たいへんご多用のことと存じますが、
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